Gemusetomatensuppe

2 ERJ. Olivendl

2 Zwiebeln, gewdrfelt

1 Knoblauchzehe, gehackt

1 Suppenbund, fein gewdrfelt

2 ERI. Tomatenmark

1 kg Strauchtomaten, gestlckelt (ersatzweise 850g Dosentomaten, gestickelt)
1 Loorbeerblatt

1Bund Basilikum

Satz, Pfeffer, Zucker

Olivendl erhitzen, Zwiebel, Knoblauch und Suppengemuse darin andinsten,
Tomatenmark und etwas Zucker dazugeben, kurz mitdunsten.

Tomatenmark und Loorbeerblatt hinzufiigen und auf kleiner Flamme ca. 30 Minuten
leise ko6cheln lassen.

Loorbeerblatt entferne n, mit Satz und Pfeffer abschmecken und mit Basilikum
abrunden.



